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Manejo, beneficiamento e comercializacao
do pirarucu
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O pirarucu (Arapaima gigas) € um dos mais emblematicos peixes da biodiversidade amazénica. O
modelo de captura sustentavel tem gerado beneficios econdmicos, ambientais e sociais, apds severo
declinio devido a pesca comercial desordenada e predatdria, o que levou a proibi¢cao da atividade
pelos 6rgaos ambientais em 1996. A espécie tornou-se alvo de um importante esforco de pesquisa
cientifica e engajamento das comunidades para exploracao sustentavel e a recuperacao dos estoques
como garantia alimentar, renda e equilibrio ecolégico. O manejo de pirarucu simboliza a forca da
unido entre o conhecimento tradicional e a ciéncia visando o uso sustentavel dos recursos naturais,

com beneficios econdmico, ambientais e sociais na Amazonia.



PIRARUCU, O GIGANTE DA AMAZONIA
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Pode pesar até
200 quilos

Pode medir
até 3 metros

Maior peixe de agua doce
de escamas do mundo
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NOME CIENTIFICO

Arapaima gigas NOME POPULAR
Pirarucu

"Pira" = peixe
"Urucu = fruto de sementes vermelhas

O MANEJO SUSTENTAVEL DE PIRARUCU
ETAPAS DO MANEJO PARTICIPATIVO

Durante o periodo de defeso reprodutivo as familias fazem um
revezamento para vigiar os lagos, assegurando que nenhum pescador ird
pescar no tempo impréprio para pesca. E fundamental que este periodo
seja respeitado para garantir o crescimento e a reproducao da espécie.

CONTAGEM Consiste literalmente em contar o numero de peixes no lago. O Pirarucu € um peixe
que precisa ir a superficie para respirar, nesta ocasido os pescadores treinados contam
0s peixes, estimando a quantidade que tem no lago.

A partir da contagem é determinada a cota de pesca, que permite a retirada de 30% do
numero de peixes adultos, assegurando a reproducao da espécie. O periodo de pesca é
intenso e envolve toda a familia pescadora, mulheres, homens e jovens, cada um com suas
funcdes: pesca, pesagem, limpeza, alimentacédo da equipe e transporte.

O Pirarucu pode ser armazenado fresco

no gelo ou ser seco ao sol e salgado.
Geralmente as partes mais vendidas sao: file,
ventrecha e manta.

Geralmente as comunidades envolvidas na pesca estdo muito distantes
dos centros urbanos onde o peixe € comercializado. Assim, na maioria
das vezes os pescadores vendem para atravessadores que vao até

as comunidades e compram o peixe por um prego muito baixo,
desvalorizando a cadeia produtiva e os manejadores.




O QUE NOS JA FIZEMOS E CONTINUAMOS FAZENDO —

Volume Volume Valor

Volume Valor

2017/2018 ) (R$) 2018/2019 ) Valor (R$) 2019/2020 ) (R$)
Feira da FAS 17 110.500 | Feira da FAS 32 224.080 | FeiradaFAS 38 273.857
Hotel/Rest.. - - Hotel/Rest.. 1 20.153 Hotel/Rest. 3.7 57.345
Frigorifico - - Frigorifico - - Frigorifico 4.8 38.400
Feira digital - - Feira digital - - Feira digital 0,4 2.695
Institucional - - Institucional - Inistitucional - -
Valor total - 110.500 244.232 372.297
Armazenamento Armazenamento Armazenamento
Manaus = = Manaus 3 28.813 Manaus 3.6 =
Fonte Boa = = Fonte Boa = = Fonte Boa 179 =
Comercializado - - Comercializado 3 28.813 Comercializado 8.6 70.092

Feiras realizadas com apoio da FAS

Safras Feiras realizadas Peixes comercializados (un) Volume comercializado (t) Faturamento
(R$)
2017/2018 4 713 34 454.201,00
2018/2019 5 804 40 328.596,04
2019/2020* 4 808 41,8 332.680,82

*Ainda estamos comercializando peixe da safra de 2019/2020, em funcéo da pandemia estamos reajustando nosso planejamento.
*Tinhamos planejado realizar 7 feiras nesta safra, em funcdo da pandemia realizamos somente 4.

o QUE PLANEJAMOS saindo de 40 toneladas para 80 ga i/lede da ZA‘S' restau6rgntes|e ZOte'S

FAZER toneladas. Nossa meta é chegar € Manauis. §9utras tong adas
na safra de 2020/2021 corn 120 vamos beneficiar na salgadeira,

toneladas de peixes beneficiados fazendg plane selged secoe

e comercializados. 60 toneladas aproveitamento da pele, localizada

. . . Nno municipio de Fonte Boa.
comercializadas in natura em feiras

Com os investimentos previstos
Nnos projetos nesta primeira etapa
vamos dobrar a capacidade

de estocagem de pescado
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